IL PAN DI SPAGNA
Ingredienti:

2 uova

100 g di zucchero

7 g di miele

85 g di farina

25 g di fecola di patate

83 g di tuorlo

Aroma di vaniglia

Un pizzico di sale

Procedimento
Versare   due uova, 100 g di zucchero, 7 g di miele in una boule. Fare girare il composto nella planetaria (o con il mixer) per 15 minuti.

Aggiungere 83 g di tuorlo, un po’ di aroma di vaniglia e un pizzico di sale e fare girare il tutto nella planetaria (o con il mixer)  per altri 15 minuti.

Setacciare 85 g di farina e 25 g di fecola di patate in modo da renderle molto fini.

Inserire la farina e la fecola setacciate nel composto preparato precedentemente.

Prendere una teglia, imburrala e infarinarla.

Versare il composto nella teglia e cuocere per 30 minuti a 180°.

PAN DI SPAGNA AL CIOCCOLATO

Utilizzare lo stesso procedimento di cui sopra, con la seguente variazione negli ingredienti:

75 g di farina e 10 g di cacao  (Perugina o Lind)
